B [n EA M “ Un prezioso scrigno di storia
A precious treasure trove of history

amo Alta, circondata dalle mura venete oggi

Patrimonio Unesco, & uno spettacolo dal fascino
medievale e non solo. Da vedere sono il Museo
Dan

ehbe | supi natali @ lAccadernia Carrara, pinacoteca con

ttiano dedicato al musicista Donizetti che qui

preqiate opere del Botticelli, del Mantegna, di Bellini
e di Raffaello. Cuore della citta Piazza Vecchia con la
Torre Civica che, dettail Ba mpanaone, otfre non solo

iei suol cento fatidict rintocchi ma anche

~n stracrdinario panorama sulla citta.

38

Bergamo Alia, surrounded by the Venetian walls, nw
a UNESCOWarld Hr'a".rlﬁa’l.f."\" Site s a show with o
medieval charm and more; Worth vistting are the Wiseo
Doruzettiano dedicated to the musieian Donizetti wh

lad heve his birthplace and the Aecademia Carra g
an I,,._,-;g,-;/,"(?.a_‘}' ‘L"."‘{‘..fi;!Ft" works by Botticelli, anteana
Bellint and Raffaello. Heart of the city is P

Yazzo ) eci fiiie
(old square) with the €ivic Tower called t

which rIJH('.f_\‘ not ”,-”:'; the emotion of its one huridred

fJ‘.’\-!HH-‘.'a!I‘}- toils r"HH m",m (i "'-J""-f‘-‘?lJfr.frf'm,r.'w view of thes ot

r".l'r U ermipitreoniv,

Le Funi Hotel

[lombra delle mura venete, patrimenio UNESCO
A'ia!. 2017, & un albergo di Bergamo Alta che,
nonostante il moderno design dal tratti minimall,
dialoga in modo armaonioso con il volto antico della
citia, Belle e confortevoli le camere, parnoramica la
terrazza, suggestiva la sala colazioni nell'ex cantina
un tempo riservata all'invecchiamento dei vini, ideale
per godersi il raffinato buffet dolce e salata.

In the shadow of the Venetian walls, UNESCO heritage
site sinee 2017, it s a hotel in Bergamo Alta which,
despate the modern desien with mintmal features,
converses harmoniously with the ancient side of the city
Beauttful and comfortable rooms, panoramic terrace,
suggestive breakfast room in the former cellar once
reserved for the ageing of wines, ideal to enjoy the vefined

suteel rmff_wwl';m_'j fﬂ{;{f{"{_

Bergamo

Via 5. Vigilio, 1 - Tel. +39 035 250043 - www.lefuninotel.it - () @
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«Prof diplomati in bilico, il governo
sospenda la decisione per un anno»

Scuola.Venerdi it convegno promossodallo Snals: in Bergamasca 400 gli insegnanti interessati
Colombo: «Serve unasoluzione chiara e condivisa per salvaguardare I'avviodella scuola»

ALICE BASSANES)
ey E uno dei temi scola-
stici pin dibattuti dell'ultimo
periodo, uno dei primi a cuisié
chiesto al nuovo governo di tro-
vareuna soluzione: i «diplomati
magistrali» tornano a essere al-
Yordine del giorno anche in pro-
vincia di Bergamo, grazie a un
convegno organizzato dallo
Snals Bergamo, venerdi alle 10
all'Tstituto Marconidi Dalmine.
L’moontro, dal titolo «Il pre-

cariato: i diplomati magistrali, ™

_ lasentenza del Consiglio di Sta-
toeil nuove Parlamento» (peril
quale sono gia state raccolte
moltissime adesioni, chevalica-
no anche i confini previnciali),
ha Pobiettivo di riflettere sulle
azioni che possono essere mes-
se in campo per risolvere I’

nosaquestione dei maestriil cui
diploma magistrale non viene

pin considerato abilitante per-

Yinsegnamento, in Bergamasca
sono 400, Docenti che, nel cor-
so0 degli anni, hanno accurnula-
toorediinsegnamentoinclasse
e punteggi che gli hanno per-
messo di risalire le graduatorie
¢, in molti casi, di ottenere una
cattedra di ruclo. Oggi quelle
posizioni vengono messe in di-
scussione e gli insegnanti ri-
schiano di perdere la cattedra
che si erano guadagnati in anni
di precariato, dopo la sentenza
dell'adunanzaplenariadel Con-
‘'siglio di Stato a dicembre, che si

eraespressaperl ‘estromissione
di tuttii diplomati magistrali da
graduatorie e da posto in Tuclo.
Una sentenza che era stata «so-
spesa» in attesa del parere del-
TAvvocatura di Stato, «Parere
che ha dichiarato - spiega Loris
Renato Colombo, segretario
provinciale dello Snals — che fi-
no a che non arrivano ai dirett
interessati le sentenze di meri-
to negative, gli insegnanti pos-
sono restare alloroposto. Euna
situazione assurdaemolto deli-
cata in cui, a parita di condizio-
ni, ci sono insegnantichehanno
avuto una sentenza negativa e
altriche nehanno avutaunapo-
sitiva. E necessario risolvere
questo problema con uniformi-
tidi trattamento anche per evi-
tare contenziosi futuri».

Ma soprattutto per permet-
tere alla scuola di iniziare con
regolaritiil prossimo anno sco-
lastico. «Lo Snals-Confsal -
continua Colombo —, che ha gia
affrontato il problema dei di-
plomati magistrali in numerosi
tavoli tecnici al Miur (purtrop-
po per il momento senza otte-
nere alcun risultato), ha da
sempre evidenziato che esisto-
nomolteplicisitnazioni giuridi-
che che caratterizzano la que-
stione dei diplomat:l magistrali.
E necessario trovare una solu-
zione chiara e ¢ondivisa a un
problema cos} spinoso, per sal-
vaguardare Finizio del prossi-

La protesta dello scorso gennaio fuori dalla sede dell'Ufficio scolastico provinciale

mo annoe scolastico e, quindi, ghi
interessi di tutta la comumiti
scolastica», Lunica modalita
possﬂnle d’azione, secondo lo
Snals, & quella legislativa «che

BN E giusto
contemperare le
loro esigenze con le

legittime aspettative

dei docenti laureati»

contemperi — conclude - le esi-
genzedeidocentidiplomaticon
le altrettanto legittime aspetta-
tive dei docenti laureati in
Scienze della formazione pri-
maria, e che garantisca il man-
tenimento in servizio per tutto
il prossimo anno scolastico dei
docenti gia assunti in ruolo con
riserva. Sostanzialmente chie-
diamo al governo di sospendere
il proprio promunciamento per
Un anno ancora, in modo dapo-
ter avere il tempo per studiare
unasoluzionedefinitivachepo-

trebbe essere, per esempio un
concorso riservate, Siamo arri-
vati a questa situazione perché
governi e ministri non hanno
mai voluto. adottare una solu-
zione legislativa e hanno sem-
pre aspettato i pareri dei tribu-
nali». Per discutere dalla que-
stioneloSnalshainvitatotrese-
natori:lebergamasche Alessan-
dra Gallone e Daisy Pirovano,
oltre a Mario Pittoni, presiden-
te della commissione Istruzio-
ne del Senato.

ERIPRODUZIONE RISERVATA

Assunzione
docenti: stop
alla «chiamata
diretta»

Lanovita

wemsw F: stato firmato ieri tra
Miur e sindacati Faccordo che
prevede un cambiamento nelle
modalita d’assunzione dei do-
centi nel mondo della scuola: il
documento prevede che il per-
sonale docente venga assegnato
alla scuola dall'Ufficio scolasti-
co territoriale attraverso i titoli
e il punteggio della mobilit e
non pity, come invece era acca-
duto lo scorso anno, attraverso
laproceduradella «chiamatadi-
retta». Questo metodo diindivi-
duazione dei docenti, ideato
dalla Buona’'Scuola, prevedeva
che gli stessi fossero assegnatia
un ambito territoriale dal quale
i singoli presidi scegliessero i
professori secondo il loro curri-
culum, Urn metodo molto di-
scussoche, secondo alcuni, con-
feriva troppo potere di scelta
nelle mani dei singoli dirigenti
scolastici. L'accordo siglato ieri
riguarda invece i docenti che
hannoottenutoil trasferimento
suarnbito territoriale per'anno
scolastico 2018/19 e sara esteso .
anche ai docenti che saranno
immessi in ruolo per o stesso
anno. Attraverso un’apposita
funzione su «Istanze on line», il
portale del Ministero dedicatoa
questa tipologia di funzioni, gli
insegnanti sceglieranno la
scuola dalla quale partire per
assegnazione d’ufficio da parte
dell'Ufficio scolastico provin-
ciale. Se il posto scelto non sara
libero, si scorreranno i posti per
vicinanza. Nel caso di mancata
indicazione sara considerata la
scuola capofila dell'ambito.

San Vigilio, I'ex Gourmet
si fa in due; ristorante e hotel

Citta Alta
Alpianoterrac'é«Casual>
dellochefBartotini.Eora
l'aperturadiun4stelle,
chesichiama «Funis

mssswn Non pili Gourmet, ma
«Casual» e «Funi». Lo storico
edificio di via San Vigilio 1, da
sempre di proprieti della fami-
gliaVisinonidiRovetta, comple-

talaristrutturazione e divide in
due la gestione. Dopo apertura
alpianoterradelristorante «Ca-

sual» chefacapoallochefEnrico
Bartolini, ecco, dopo lunghi la-
vori di ristrutturazione, Paper-
tura della parte alberghiera: un
hotel 4 Stellecheéstatochiama-
to «Funi», pensiamo per un
chiaroriferimentoallafunicola-
re per San Vigilio che passa pro-
prioaridossodell’immobile. «Ci

piace l'idea di aver riportato a
nuovavitaunluogoacuilacitthe
tutti noi siamo legati da sem-
Pre», dice Paolo Maddaloni, so-
cio e presidente della societ)
San Vigilio B&B srl, che gestisce
la struttura alberghiera, «Liarte,
la natura e la culturasi fondeno.
Abbiamo iniziato Iattivitd gio-
vedi 21 giugno, solstizio d'estate,
sperando che la coincidenza
porti bene», aggiunge Giovanni

Santa Teresa di Lisieux
in festa per don Artifoni

Novello sacerdote

=== La Comunith parroc-
chiale di Santa TeresadiLisieuxha
avuto la grande gioia dellordina-
zione sacerdotale di un suc giova-
ne, don Dimitri Artifoni, avvenuta
sabato nella chiesa di Santa Mar-
gareta di Heimenkirk (Allgiu, Ba-
viera), per'imposizione dellema-
ni di monsignor Vitus Huonder,
Vescovo di Coira (Svizzera), Don
Dimitri & nato a Bergamo nel 1976
ed é cresciuto nell’ambito della
parrocchia, dove étuttorahalare-
sidenza. Due grandi figure sacer-

Don Dimitri Artifoni

dotali della riostra citti lo hanno
particolarmente segnato: don
Luigi Dolci e monsignor Andrea
Rovetta. Laureatosi in ingegneria
nucleare al Politecnico di Milano,
ha lavorato per alcuni anni come
programmatore informatico. Nel
2007 a Venezia ha conosciuto la
Fraternith Sacerdotale San Pietro
(FSSP) e nel 2011 & entrato nel Se-
minario europeo della Fraternits,
inBaviera. Nel maggio 2017 & stato
ordinato diacono e dal successivo
settembre fino ad oggi ha svolto il
suo ministero nella parrocchia
personzaledellaSantissima Trinita
dei Pellegrini in Roma Domenica
scorsa ha celebrato 1a sua Prima
Santa MessaaWangen (Baviera) e
la sera alle 20,30 & stato festosa-
mente accolto nella sua parroc-
chia di Santa Teresa in citti.

La terrazza per pranzi e cene

Rinaldi, amministratore della
societd. Nellacompaginesociale
della San Vigilio & presente, at-
traverso la societh Naj Way, an-
chela famiglia Jannone, con-di-
verse altre strutture ricettive in
citth. «L’integrale ristruttura-
zicne dellimmobile operata
dalla societd di gestione - affer-
ma Carlo Jannone - hapermes-
so Padozione dei migliori stan-

dard di comfort, ambientali e di
sicurezza», L'hotel & composto
dal5eleganticamere (dicuidue
di «condotel», che cioé possono
essere affittate per lunghiperio-
di) pensate in un’otticadi perso-
nalizzazione spiccata e variega-
tae-casopraticamente unicoin
Citta Alta - dispone di comodo

parcheggio privato di grandi di-
mensioni, oltre a una sala per
riuniconi ed eventi. Immerso in
un suggestivo giardino-frutteto
abbracciato dalle Mura e lambi-
to dallafunicolare di San Vigilio,
Thotel Funi gode di un’impaga-
bile vista sui Colli e sulla pianu-
ra. Completamente rifatta, in
porfido, la splendida terrazza
per pranzi e cene all’aperto, Al-
Falbergosipudaccederedal par-
cheggio (in comune con il risto-
rante) o anche, a piedi, da un
cancelloapertodirettamenteal-
I'inizio della via San Vigilio. Nel
parcheggio sari abreve installa-
ta una colonnina per la ricarica
delle auto elettriche,

Roberte Vitall

Nuova sede per I'Ato
«tassello» di Porta Sud

Invia Moretti

smemsew Taglio del nastro perla
nucva sede dell’Ato, Iente che
controlla e regola il servizio del
ciclo integrato dell'acqua in pro-
vineia di Bergamo, che ora ha
«casa» in via Moretti, «La nuova
sede portaconsélavogliadidare
risposte ancora migliori al terri-
torio e ai cittadini» ha spiegatol
presidente Pierangelo Bertoc-
chi. Conlobiettivo di mantenere
latariffa invariata a1,17 euro fino
ameta 2019.«Inquestianniésta-
tofattounlavoroimportante, fa-

Il taglio del nastro con Rossi,
Bertocchi e Gori

cendoreteconle amministrazio-
i, mantenendo le tariffe basse e
garantendo un servizio efficien-
te—&ilcommentodiMatteoRos-
si, presidente della Provincia
(I'AtodipendedaviaTassondr) -.

L'acqua é un bene comune, 1a go-
vernance pubblicasi & dimostra-

ta alt'altezzax. Dal sindaco Gior-
gioGorila«soddisfazione perché
TAto ha scelto come sede un’area
insofferenza, maoraprontaalri-
lancio», con riferimento a Porta
Sud. «Il tema dell acqua & Spesso
sottovalutato, maé fondamenta-
le per la collettivity: ci porta an-
che alle riflessioni di Papa Fran-
cesco nell'enciclica Landato si»
ha detto don Cristiano Re, diret-
tore dellUfficio per la Pastorale
sociale e del lavoro delta diocesi.

LB



THE GOOD TRIPS SPECIAL LOMBARDIE

Séjourner

« Hotel Le Funi: surplombant la Citta Alta,
cette maison idéalement située développe
une hospitalité contemporaine, dont 'un
des attraits est I'excellent travail sur les
lumieres. Et pour cause, la célebre marque
Catellani & Smith a donné ici une idée
de son travail. Pour I'anecdote : Smith
n’est pas le partenaire d’Enzo Catellani,
mais le nom de... son cheval.

Via San Vigilio, 1. Tél. +39 (035) 250043.
Lefunihotel.it et catellanismith.com

Déguster

« Gelateria Domus: glaces artisanales
dans la Citta Alta servies avec onctuosité.
Via Gombito, 3. Gelateriadomus.it

« La Marianna: «le» glacier local
avec son invention délicieuse:
la stracciatella. Au pied des remparts,
on y fait la queue le dimanche pour
la savourer sur la placette attenante.

Largo Colle Aperto, 4.

« Da Mimmo: conservatoire du godt lombard
démultiplié en restaurants, épicerie, café
et méme locations estivales.

Via Bartolomeo Colleoni, 17.
Tél. +39 (035) 218535. Ristorantemimmo.com

« Dai Gustosi: régulierement cité par
les locaux pour ses plats francs et sincéres.
Piazza Lorenzo Mascheroni, 4.

Tél. +39 (035) 210060.

« Balzer: l'institution dans la Citta Bassa,
pour sa terrasse parfaitement située
et, derriere ses abords de brasserie,
une cuisine de restaurant bien travaillée.
Via Portici Sentierone, 41.

Tél. +39 (035) 0868549.

« Elidor: dans une cour en retrait, une
adorable patisserie tenue par Sylvia,
franco-italienne: jolis gateaux, cappuccino
et... bonne compagnie!

Via Sant’Alessandro, 13. Elidor.it

« Leidi: petite perle cachée au fond d’'un
couloir et fabricant artisanal de péates, dont
les célébres casoncelli fourrés a la viande...
Via Sant’Alessandro, 1. Raciolificioleidi.it

« Caffe del Tasso: les habitués disent « vado
al Tasso!» Pas besoin d’en rajouter, c’est
le bar local avec les photos des illustres
visiteurs épinglées sur les murs des salles.
Piazza Vecchia. Caffedeltasso.it

« Birreria del Belvedere: pour un gin fizz
au terme d’'une belle balade sur les hauteurs
de la ville avec un panorama que ne renierait
pas une carte postale.

Via San Virgilio, 1. Tél. +39 (035) 251 482.

« Schiaccia: pour ses panini.

Via Sant'’Alessandreo, 1. Schiaccia.it

« Trattoria Parietti: trattoriaparietti.eu

« Trattoria Del Teatro: trattoria-del-teatro.
business.site

« Trattoria Broseti: broseti.com
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THE GOOD STROLL

-

. LE BALZER REUNIT SALON DE THE, PATISSERIE,
BRASSERIE ET GLACIER. UNE INSTITUTION!

2. LA MYTHIQUE PATISSERIE LA MARIANNA ABRITE UN
SECRET GOURMAND : CELUI DE LA STRACCIATELLA.

3. LES JARDINS DE L'HOTEL LE FUNI, A QUELQUES PAS
DU CENTRE HISTORIQUE DE LA CITE.

4. DANS LES CUISINES DU LEIDI, FABRICANT ARTISANAL

DE PATES, DONT LES FAMEUX CASONCELLI.

mythique La Marianna. Le temps de faire le
sort a une petite coupe et de se préparer a
la génuflexion impérative : gofiter la strac-
ciatella. Créé en 1961 par Enrico Panattoni,
propriétaire de La Marianna, ce chef-d’ceuvre
mondial de chocolat déchiré surla plainte las-
cive d’'une creme lactée laisse pour le moment
I'Unesco insensible dans son immatérialité.

La prodigalité locale

Voila le genre d’activité qui vous attend a
Bergame, sachant que les musées ont de la
conversation. Ily alanon seulement un musée
d’art moderne salué par le pays comme l'un
des plus visionnaires, mais aussi la tradition-
nelle Accademia Carrara, dont le regard de
I'enfant Ritratto di bambina di casa Redetti, de
Giovan Battista Moroni, vous hantera magni-
fiquement toute la journée. Les églises ont le

banc accueillant, la marbre allégre, le silence
merveilleux aux premiéres heures de la jour-
née. Bergame que |'on pensait austere connait
ici enfin quelques relachements. Sur le parvis
de I'église, il est de coutume de caresser les
coglioni du condottiere Bartolomeo Colleoni,
qui orne le portail de la chapelle funéraire.
Rassurez-vous, celui-ci est mort. Mais elles
sont représentées sur un bronze ardemment
lustré par la cohorte des visiteuses (en majo-
rité). Ces bijoux intimes, pour celles et ceux
qui s’en étonneraient, sont au nombre de trois.
La prodigalité locale. Serait-ce un trait de ca-
ractére dissimulé de Bergame ? Sans doute.
La cuisine est a cette image, avec des spécia-
lités comme les casoncelli, ces raviolis aux
abords innocents, mais fourrés d’une farce
délurée (porc, herbes) et percutés par (beau-
coup) de beurre et de sauge scélérate. Vous
entrerez alors dans les nervures de cette ville
qui vous semblait un peu pimbéche sur ses
abords, mais qui, a la longue, se livre a qui sait
I'aborder avec patience et sourire. Sur la rue
principale, voici un personnage de la ville: la
galeriste Grata (la petite-fille du célebre ar-
chitecte Virgilio Muzio). Elle s’en revient de
ses courses matinales. Elle porte 'une de ses
créations : une robe savamment étagée par les »
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Granfondo: Gran Fondo Internazionale

Felice Gimondi-Bianchi

Start en finish: Bergamo (Lombardije)

Afstand: 162,5 km

Hoogtemeters: 3050 meter

Beklimmingen: 6

Logies: Le Funi Hotel Bergamo, www.lefunihotel.it
Fietsten met ons mee: Alessandro Vanotti en vrienden
Editie 2021: 9 mei

Website: www.felicegimondi.it

Waar konden we onze Giro van
de Hoop beter starten dan in
Bergamo, de Noord-Italiaanse
stad waar net de Wanhoop het

tijdens de eerste coronagolf

in het voorjaar overnam in

de geesten van zijn inwoners.
Ook de granfondorijders bleven
thuis want de Gran Fondo
Felice Gimondi kon er dit jaar
niet doorgaan. Wij fietsten de
route in het gezelschap van ex-
profrenner Alessandro Vanotti.

februari 2020. Het is een
datum die ze in Bergamo
niet gauw zullen verge-

ten. Het was de dag waarop de eerste
patiént met Covid-19 zich aanmeldde in
Papa Giovanni XXII, het belangrijkste
ziekenhuis van de Noord-Italiaanse
stad. 137 dagen later, op 8 juli om pre-
cies te zijn, werd de afdeling intensieve
zorgen van datzelfde ziekenhuis ‘Co-
vidvrij’ verklaard. De eerste coronagolf
had met zesduizend doden echter een
zware tol geéist. En het waren vooral
de verontrustende ziekenhuisbeelden
en de interviews met ontredderde
artsen en verplegend personeel die de
rest van de wereld dit voorjaar wakker
schudden. Ook bij ons in Vlaanderen en
Nederland. Het beeld van het militaire
konvooi van dertig legervoertuigen die
zeventig lijkkisten transporteerden van
de binnenstad naar crematoria buiten
Bergamo staat nog op ieders netvlies
gebrand.

SPOOKSTAD

28 september 2020. De eerste corona-
golf ligt al lang achter ons. In Europa
flakkert de epidemie stilaan weer

op, in Italié zijn de cijfers vooralsnog
goed. Wanneer we na een lange autorit
vanuit Belgié ons hotel in Bergamo
bereiken, begrijpen we waarom dat zo
is. Je ziet niemand zonder mondmas-
ker. Iedereen lijkt op zijn hoede, dat
valt meteen op. “We zijn hier zo zwaar
getroffen geweest dat de mensen tot

op vandaag nog altijd onder de indruk
zijn van wat er allemaal is gebeurd”,
zegt Paolo Maddaloni, de hotelmanager
van Le Funi, een viersterrenhotel in

de historische bovenstad van Berga-
mo. “De Citta Alta van Bergamo isde >

Grinta! | 69
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www.ecodibergamo.it/cronaca/section/

CittaAlta, il ritorno
dei turisti stranieri
«Eunbuon segnale»

Laripartenza.Arrivida Germania, FranciaeSvizzera
Crescono le prenotazioni.«<Incoraggiante per l'estate>

GIORGIO LAZZARI

s Cittd Alta si risveglia
addobbata a festa perlo stupore
dei turisti a passeggio tra le vie
del borgo storico. In attesa che
l'aeroporto riprenda a pienorit-
mo la sua attivita, in settimana
sisonoregistrati parecchi arrivi
di turisti stranieri che raggiun-
gono Bergamo in auto, princi-
palmente da Germania, Au-
stria, Svizzera e Francia. Gli
operatori del settore guardano
con fiducia alle prossime setti-
mane e rispolverano le lingue
straniere, messe nel cassetto
dall’inizio della pandemia. Per
qualche viaggiatore si tratta di
unritornonellanostracitta, do-
po i mesi difficili dell'emergen-
za sanitaria, segno che la cam-
pagna vaccinale e il deciso mi-
glioramento della situazione,
sta rassicurando anche i visita-
tori stranieri.

Praticamente tutti gli alber-
ghi e le strutture ricettive han-
no deciso di riaprire proprio in
occasione del 2 giugno, regi-
strando un incremento delle
prenotazioni anche per le pros-
sime settimane. Si tratta di un
inizioincoraggiante perl'estate,
siaperil settore ricettivo sia per
il comparto della ristorazione.

«Devo ammettere che qual-
cosasimuove —commenta Robi
Amaddeo di Mimmo sulla Cor-
sarola e consigliere comunale
delegato -. Riceviamo diverse
chiamate per le nostre stanze e
la clientela si & allargata agli
stranieri, in particolare austria-

cietedeschi,anche senon man-
cano francesi e russi». «Non ab-
biamo mai chiuso per dare un
servizio alla gente, anche se il
telefono non & squillato per me-
si — ricorda Paolo Maddaloni
dell’Hotel Le Funi di Citta Alta
-. Nell’estate del 2020 abbiamo
lavoratobene, mentre quest’an-
no dobbiamo ancora capire co-
sa succedera. In questi giorni
stiamo lavorando discretamen-
te, ma non abbiamo ancora ri-
cevuto prenotazioni per i pros-

H Negli alberghi
eneiristoranti
piupresenze anche
nei feriali. Bene
purein cittabassa

simi mesi». «Qualcosa si sta
muovendo - ¢il pensiero di En-
rica Maffioletti, nel direttivo
dell’associazione Aigo di Confe-
sercenti — e abbiamo ricevuto
prenotazioni di francesi e tede-
schi per le prossime settima-
ne».

I ristoranti di Citta Alta han-
no quotidianamente il termo-
metro della situazione. «Abbia-
mo lavorato bene anche neime-
siscorsi—commentaMariarosa
Acquaroli della Marianna -.
Negli ultimi giorni abbiamo no-
tatoil ritorno dei turisti stranie-
rie oradobbiamo continuare su
questa strada per arrivare alla

definitiva ripartenza. Anche il
mondo del commercio sta regi-
strando numeri importanti, se-
gno che la gente ha voglia di
uscire». «Effettivamente da
qualche giorno vediamo clienti
tedeschi e svizzeri - conferma
Tomaso Ghilardi del Circolino
—. Per noi € una novita e siamo
veramente felici di tornare alla
normalita. Abbiamo sempre
cercato di vedere il bicchiere
mezzo pieno e finalmente toc-
chiamo con mano la riparten-
za». «Se a maggio registravamo
il sold out solo sabato e domeni-
ca, oggi vediamo girare gente e
turisti anche nei giorni feriali -
commenta Paolo Chiari del ri-
storante L’Alimentari —. Abbia-
mo ricominciato a parlare in-
gleseetedesco, ospitando persi-
no una coppia di turisti ameri-
cani».

Anche in cittabassa gli alber-
gatoririscontrano il primo vero
incremento delle prenotazioni,
in attesa della vera ripresa dei
voli turistici. «Puntiamo ad un
aumento degli arrivi nelle pros-
sime settimane - commenta
Alessandro Capozzi dell’hotel
Citta dei Mille e vicepresidente
degli albergatori di Ascom Con-
fcommercio Bergamo -. L'aero-
porto & la porta di accesso prin-
cipale e gia in questi giorni ab-
biamo ospitato turisti polacchi
e inglesi, che sono tornati dopo
aver visitato Bergamo nel 2019,
prima della pandemia».

«Si & visto un po’ di brio a ca-
vallo del 2 giugno - conferma

Beniamino Tomasoni dell’Ho-
tel Excelsior San Marco -. Ab-
biamo ospitato diversi svizzeri,
tedeschi e francesi. Certo che se
fossimoin green zone avremmo
un aumento di prenotazioni,
purtroppoil turismo aereo ¢ an-
cora fermon.

Luoghi storici e monumenti si rlpopolano

«Abbiamo notato un timidis-
simo segnale di ripresa rispetto
allo scorso anno - commenta
Paolo Prestini, presidente del-
lassociazione “Bergamo B&B”
aderente ad Aigo Confesercenti
-, ma dovremo attendere le
prossime settimane per capire
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Compliceil bel tempo e
I'iniziativa floreale dei
commercianti ieri la Corsarola
€ tornata ad animarsi
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meglio la tendenza dei turisti
fra destinazioni di mare e mon-
tane». Nei parcheggi di Citta Al-
ta si notano numerose auto con
targa straniera, in particolare
provenienti da Germania e Au-
stria, come 'auto che nel centro
storico si ferma per scaricare

GOMBITHOTEL

uale miglior segna-
le,senonlariaper-
turadiunastruttu-
ra ricettiva chiusa
da 15 mesi, da
quando éscoppiatalapande-
mia?Eil casodel GombitHo-
teldivia Mario Lupoin Citta
Alta. La struttura ricettiva,
che prende il nome proprio

dall’omonimaevicinatorre, uno
dei simboli del centro storico,
aveva ospitatol’ultimo cliente a
inizio marzo 2020. 1 proprietari,
obbligatiachiudere acausadel-
I'emergenza sanitaria, visto che
nonsivedevalafine dellapande-
mia, hanno deciso coraggiosa-
mente di utilizzare i mesi di
lockdown perrinnovare comple-

[’hotel riapre dopo 15 mesi
«Illockdown usato per i lavori»

tamentelastruttura, che erasta-
tainauguratanel 2010. «Abbiamo
sfruttatolachiusuraperportarci
avanti con importanti lavori di
ristrutturazione e adeguamento
degli impianti, che avevamo gia
programmato per il futuro - af-
fermaMassimo Santilli, general
manager del GombitHotel -. Gra-
zie agli investimenti della pro-

prietaeallaconsulenzadell’inte-
rior design Gio Pozzi, durante il
lockdown abbiamo completa-
menterifattolahallele15came-
re.Siamomoltosoddisfattie ora
abbiamo potutoriaprire offrendo
unastrutturaancorapiumoder-
nae accogliente ai nostri clienti».

Negli spazi del GombitHotel
non mancano mai oggetti e mo-
strediartistibergamaschi, molto
ammiratidaivisitatoristranieri.
Allaportadel design hotel sipre-
sentano due turisti austriaci sor-
ridenti, il segnale pitbello della
ripartenza. Il personale siattiva
subito per fornire tutte le infor-
mazioni, dal parcheggio ai monu-
mentidavisitare. C’e 'imbarazzo
della scelta e lo si capisce dagli

occhi stupiti dei visitatori che
passanodallaCorsarolaaPiazza
Vecchia,daPalazzodellaRagione
alla Cappella Colleoni. «Se prima
dellachiusuraricevevamo1’'80%
diprenotazionida turististranie-
ri - prosegue Santilli -, oggi sia-
mo saliti al 100%. Tedeschi, au-
striaci, svizzeri e francesirappre-
sentano le nazionalita piu pre-
sentiin questi primigiornidiria-
pertura, manon mancano anche
turistibusiness come gli ameri-
cani, che evidentemente stanno
tornandonel nostro Paese. Siamo
naturalmente fiduciosi sul futuro
e stiamo ricevendo numerose
chiamate erichieste diinforma-
zioni».

Gi. La.

Il GombitHotel




